


Steigen Sie ein zu einer kulinarischen Entdeckungsreise durch Asien. GeniefBen Sie authentische
chinesische Nudeln und génnen Sie sich eine Erfrischung mit unseren sonnigen Getrénken.

Heimische Bio-Produkte

Wir legen groBen Wert darauf, wo immer mdéglich, regionale Bio-Zutaten zu verwenden. Fir
unser Nudelmehl und sémtliches Fleisch wahlen wir ausschlieBlich Bio-Qualitét. So garantieren
wir, dass jedes Gericht nicht nur auBergewdhnlich schmeckt, sondern auch héchste
Qualitétsstandards erfillt.

Pfand fiir Mehrweggeschirr: € 2

Iaglich entstehen im To-go-Bereich enorme Mullmengen durch Einwegverpackungen. Wir
glauben, das geht anders. Als Beitrag fir eine grine Zukunft setzen wir doher auf
Mehrweggeschirr. Dadurch vermeiden Sie unnétigen Mill und schonen Ressourcen.

Gerne kdnnen Sie auch ein eigenes Behdltnis mitbringen oder anstatt eines Bechers von uns lhre
Getrdnkeflasche auffillen lassen.

*

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer
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Burning Noodles

Sichuans Nudel-Offenbarung

FEUER UND FLAMME



lhren Namen verdanken unsere Burning Noodles (H ZX¥k& Yibin Rénmidn) nicht etwa einer
auBergewdhnlichen Schdrfe, sondern einer ganz besonderen Zubereitungsart. Dabei wird eine
Mischung aus Sesam- und Rapsél mit Uber 20 verschiedenen Gewirzen und Zutaten kombiniert und
erhdlt dadurch seine einzigartige Geschmackstlle. Eine Anekdote aus ihrer Herkunftsregion Yibin in
Sichuan erzéhlt, dass Dockarbeiter die mit glénzendem Ol iberzogenen Nudeln einst als Ersatz fir die
Dochte ihrer Ollampen nutzten. Daher stammt der Name Burning Neodles.

Neben der bekannten La-Schérfe (#%), die heiB und brennend ist, gibt es in der sichuanesischen Kiiche
die M&-Schdérfe (Fk) des Sichuan-Pfeffers, die ein kribbelnd-betéubendes Gefihl im Mund auslést.
Burning Noodles sind ein bisschen Ld, aber vor allem bieten sie ein unvergleichliches Ma-Erlebnis.

Burning Noodles - & £ ¥ &

* frische Nudeln aus Bio-Weizenmehl * Flavor: Mé-La-Spicy
* Topping: Erdnuss, Schnittlauch, Sesam, eingelegte Senfbléatter
¢ La-Scharfe: mittel / hoch » Ma-Schérfe: hoch

Vegetarisch/Vegan . ... € 8,50
Allergene: A, E, F, H, L, M, N

So schmeckt's richtig: Das viertache Tepping aus Erdnusskernen, Sesam, Schnittlauch und eingelegten
Senfbléttern wird wéhrend des Essens nach und nach unter die Nudeln geriihrt, sodass mit jedem
Bissen ein harmonisches Zusammenspiel aller Komponenten entsteht.
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Heifler Sesamtrubel

Hubei's Street-Food Geheimnis

SESAM OFFNE DICH



Unser HeilBer Sesamtrubel ist legendéres Street-Food aus der Provinz Hubei im Herzen von China.
Sein unvergleichlicher Geschmack stammt aus der Vereinigung von duftendem Sesamél und sémiger
Sesambutter, perfekt ausbalanciert mit dem knackigen Biss von eingelegtem  Rettich und griinen
Bohnen. Fir die Sauce werden Uber 10 Gewdrze langsam in Sojasauce und Kréuterbrihe eingekocht.

Der urspringliche Name #-F & (Réganmian) lésst sich als heilB-trockene-Nudeln tbersetzen und
bezieht sich auf die wérmende und stark séttigende Eigenschaft des Gerichts. Traditionell genielBt man
es mit einem Becher Sojamilch, der perfekten Ergénzung zum nussigen Geschmack des Sesams.

Heifler Sesamtrubel - # F &

« frische Nudeln aus Bio-Weizenmehl

* Flavor: Sesamél, Sesambutter

* Topping: knackiger Rettich & eingelegte grine Bohnen
* Scharfe: gering / mittel

Vegetarisch/BO M. . THE S - . . . - - Jhes gt € 8,50
Hubei Special TR . £ £ g rret 8 & € 10,50

(Portion HeiBer Sesamtrubel + 0,3 | frische, warme Sojomilch)
Allergene: A, E, F, N

/ So schmeckt’s richtig: Wie der Name schon sagt, muss das Gericht heil3 gegessen werden, damit
Sesamsauce und Nudeln sémig bleiben. Wéhrend des Essens wird fortlaufend umgerdhrt, um
Topping und Chilisl gleichmdéBig auf jeden Bissen zu verteilen.
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Kuddel-Nudel

Old Beijing Street-Food Magic

PeERFEKTES CHAOS



Unser Kuddel-Nudel basiert auf der Pekinger Delikatesse ¥ # & (Zh&jiang Mian), die ebenso wie
JHeilBer Sesamtrubel* (#-F &) und ,.Burning Noodles“ (‘€. ¥k # ) zu den Top-10 der beliebtesten
Nudelgerichte Chinas zdhlt. Schon der renommierte Schriftsteller Lao She pries in seinen Werken
den auBergewdhnlichen Geschmack dieser Spezialitét, deren charakteristische Fleischsauce aus
fermentierter Sojabohnenpaste eine unvergleichliche Geschmacksvielfalt aus sU, sauer und salzig
entfaltet. Je nach Geschmack kann das Gericht mit verschiedenen Toppings aus frischem und
eingelegtem GemuUse garniert werden.

Kuddel-Nudel - ¥ # &

* frische Nudeln aus Bio-Weizenmehl

» fermentierte Sojabohnenpaste mit Bio-Hackfleisch

* Toppings:

- Frische Gurkenstreifen - Wirziger Rettich

- Knackige Karottenstreifen - Saftiger Chinakohl

- Freche Kichererbsen - Herzhaftes Blaukraut
mit 3 Toppings nach Wahl ............. € 9,50
jedes weitere Topping ................. € 0,50

Allergene: A, F







In der britenden Hitze von Chengdu, der lebhaften Hauptstadt Sichuans und
Heimat der Pandas, kennt man das Geheimnis der perfekten Erfrischung: Eine
Portion Cold Noodles (7 &), meisterhaft gewdirzt, serviert mit knackigen
Gurkenstreifen, Schnittlauch und (je nach Geschmack) frischem Koriander. Selbst
die Pandas wirden fur diese Delikatesse wohl ihren geliebten Bambus eintauschen.

i Panda’s Finest Cold Noodles - 7 %

Frischer Teig aus Bio-Weizenmehl

| + Mit kohler Gure w
» knackigem Schnittlauch FGan

und/oder frischem Koriander

Vegetarisch/Vegan . .......... € 7,50

Allergene: A, F, H, L, N
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Baobao-Teigtaschen

Jiaozi's Distant Cousin

Pocket FuLL oF FtAVORS



Wie die allseits bekannten Jiaozi zGhlen auch unsere Baobao- Teigtaschen (€. Baomian) zu den
gefillten Teigtaschen. Das Besondere an ihnen ist, dass es sich um ein lokales Gericht der
Tjia-Minoritdt handelt, das selbst in China nur wenigen Menschen bekannt ist.

Der Hauptunterschied zu anderen Teigtaschen-Variationen besteht in der Art, wie der gerollte Teig
gefaltet wird. Geschmacklich kommt es in erster Linie auf die Fillung an, die wir in einer
vegetarisch-veganen und einer Variante mit Fleisch anbieten.

4

Baobao-Teigtaschen - @&

* Teig aus Bio-Weizenmehl

12 Stk vegetarisch-vegan. . ................ € 10,50
(Shiitake, Rauchertofu, Karotte)
12 Stk Fleischfillung. ..................... € 11,50

(Bio-Hackfleisch Schwein/Rind & Frihlingszwiebel)

6 Stk vegetarisch / 6 Stk carnivorisch. . . . .. € 11,00

Allergene: A, F, N

/ So schmeckt's richtig: Baobao- Teigtaschen werden traditionell im eigenen Sud ohne zusétzliche
Wurze genossen. Fur mehr Abwechlsung im Geschmack kénnen sie aber genau wie Jiaozi in
einen Dip aus Schwarzem Reisessig & Chilliél getaucht werden. Der Geschmack entfaltet sich am
intensivsten, wenn man die Teigtaschen nach dem Kochen noch kurz abkuhlen Iésst.



nit Sojamilch beginnt, ist ein Tag der gut endet

VARME, WEISSE WOHLTAT

frische Sojamilch - 0,3 | leicht gesiifit ........ €30

Die késtliche und nahrhafte Sojamilch wird
in China seit tber 2000 Jahren konsumiert.
Sojamilch entsteht, indem Sojabohnen ge-
mahlen und aufgekocht werden. Traditio-
nell wird sie in noch warmem Zustand zum
Frihstick getrunken und kann entweder pur
oder gesUBt genossen werden.

Wir sind stolz au e 0 ﬁ(d[e"
nicht aus deg Pac :.,' Bmmt, sondernh tag-
lich frisch zubereitet wird.

l

{ nicht nur ein Getrd

Tii siger Form.




KOFFEIN SPEZIALITATEN

Cold Brew Iced Coffee

e Cold Brew + Eiswurfel

e schwarz/mit Zucker, Milch oder Hafermilch
D17 8 AR S €45

Cold Brew Iced Latte

¢ halb Cold Brew + halb Milch + Eiswiirfel

o wahlweise Hafer- oder Vollmilch

Cold Brew Iced Caramel Macchiato
e Cold Brew + Eiswurfel + Schlagobers on top
e mit Vanillesirup, Milch und Karamellsauce

0.4 € 5.5

Espr | F o | R et e =28 3.F
Verléngerterschwarz . . ... ..o ov v € 3,2
Verléngerterbraun . . ... .ocvivnn.. €35

BRRNEEIIG - e s s €3,8

3

he: Hafermilch (A), Milch (G), Karomell (C, G, H)




SISKALTE DURSTLOSCHER (albeoholiei

| ‘ii!o!ander./mmh.mxmhﬂu

Virgin Mojito

frische Minze, Rohrzucker & S







